
ぶり太と瀬菜ちゃん 



一貫管理による 
簡素化できている

生産者

加工屋

問屋

お客様

ニッスイグループの基幹事業である水産事業は水産資源へのアクセスから
お客様の食卓まで、漁業・養殖生産、加工、販売まで一貫して行い、
常に安全・安心でおいしい魚をお届けできる体制を整えています。 

飼料 
メーカー

　様々な業者が介入する 
　ことで履歴の不透明化 
　品質のバラつきが起こる。

ユーザー様に届くまで

お客様

一般的な養殖ぶりの流れ 黒瀬ぶりの流れ
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他社ブローカー

単一生産者（法人）からの安定仕入れの難しさ

ぶりは大規模経営体が難しく、複数の経営体、産地からの仕入が一般的。

※黒瀬水産は国内最大級の 
ぶり養殖業者です！！



串間市漁協 
延岡市漁協 
内之浦町漁協

ニッスイ取り組み 
養殖業者

魚粉・魚油

飼料

稚魚・中間魚

ニッスイ飼料・鮮活魚一貫事業フロー

お客様

大分海洋研究
センター



ニッスイ飼料・鮮活魚一貫事業

  国内養殖事業ビジネスフロー：ギンギン黒瀬ぶり
もじゃこ採捕

もじゃこ導入

加工･出荷

サイズ別計画成魚養殖

蓄養・水揚げ･活〆 

毎年4～5月

翌年9月から

ニッスイ 
伊万里油飼工場 
長崎油飼工場

お届け
自社船･海外子会社での生産。
専門駐在員の管理･検品･仕入。

串間市漁協 
延岡市漁協 
内之浦町漁協

飼料

ニッスイ油飼課

魚粉･魚油

ニッスイ 
環境品質保証室 
中央研究所 

　大分海洋研究センター

HACCP対応品質管理 
機能性飼料開発 
魚病･育種開発 

鮮度保持･加工技術開発 

16～28ヶ月間



11月8日（木）放送

黒瀬水産がEU輸出HACCPの認証を受けました。

厳しい審査を乗り越え、宮崎県庁での認証式が行われ、 
その模様がテレビ宮崎で放映されました。 
東国原知事から証書を受け取りました。



更に安全安心、高品質な商品をお届けいたします。

串間市の水産会社が、ＥＵ・ヨーロッパ連合への輸出ができる施設として認定されました。
ＥＵの厳しい基準をクリアした水産施設は、県内で初めてです。

今回、認定を受けたのはブリの加工施設で、きょう、東国原知事から黒瀬水産の前橋社長に認定書が渡されました。
ＥＵへの水産食品の輸出には、世界一厳しい基準となっていて、全国でも
認定施設は２２カ所しかありません。
黒瀬水産では、認定を受けるため、施設の改修や社員教育などに取り組んできました。
東国原知事は、今回の認定で、水産業の起爆剤として期待を寄せています。

宮崎で産まれ宮崎で育ったブリ、年明けにヨーロッパへ渡ります。
※テレビ宮崎記事より抜粋


